Etude de l’hydrolyse des sucres
Objectifs

Réaliser l’hydrolyse acide de différents osides (saccharose, amidon, cellulose)

Identifier les produits obtenus.

Matériel

	· 6 tubes à essai
	· Liqueur de Fehling

	· Bec bunsen
	· Solution de glucose, de saccharose, d’empois d’amidon

	· Ballon + chauffe ballon
	· Solution de diiode

	· Réfrigérant vertical
	· Farine, pain, pomme de terre.

	· Becher 
	· HCl à 2mol/L

	· Pipette + propipette
	· NaOH à 2mol/L

	· Gants et lunettes
	· Grains de pierre ponce


I- Hydrolyse, en milieu acide, des sucres
ATTENTION !

· L’hydrolyse sera effectuée sur l’un des 3 sucres : saccharose, amidon ou cellulose.

· L’acide utilisé est une solution d’acide chlorhydrique HCl concentrée (2mol/L). Cette solution devra  être manipulée avec précautions (gants et lunettes obligatoires). Mêmes précautions lors de l’utilisation de la solution d’hydroxyde de soude NaOH à 2mol/L.

· Réaliser le montage pour effectuer un chauffage à reflux.

· Ajouter dans le ballon la quantité de sucre, comme indiquée dans le tableau ci-dessous, et la solution d’acide chlorhydrique . 

· Ajouter quelques grains de pierre ponce, adapter le réfrigérant à eau, fixer le système et chauffer à reflux le mélange pendant le temps indiqué.

Le temps de l’hydrolyse, effectuer les tests d’identification de sucres indiqués en II

· En fin de chauffage, laisser la solution se refroidir et ajouter, avec beaucoup de précautions,  la solution d’hydroxyde de sodium à 2mol/L pour neutraliser la solution d’acide chlorhydrique.

· Tester les sucres présents dans la solution finale en prélevant cette solution à l’aide d’une pipette.

	
	A ajouter dans le ballon
	
	Après refroidissement

	Sucre
	Quantité de S 
	Volume d’HCl à 2mol/L (en mL)
	Pierre ponce
	Temps de chauffage (en mn)
	Volume de NaOH à 2mol/L (en mL)

	Saccharose
	10 mL
	5
	Quelques grains
	30
	5

	Amidon
	10 mL
	10
	
	40
	10

	Cellulose
	Morceau de coton
	30
	
	40
	30


II- Tests d’identification de quelques sucres. – A effectuer le temps de l’hydrolyse des sucres
Test 1

· Dans un tube à essai, ajouter 1mL de liqueur de Fehling et quelques gouttes de solution de glucose. Chauffer doucement à la flamme du bec bunsen et observer.

· Recommencer le même test avec une solution de saccharose.

· Conclure sur ce test.

Test 2

· Dans un tube à essai, ajouter 1 mL de solution de diiode et quelques gouttes d’empois d’amidon. Observer.

· Recommencer le même test avec une solution de glucose.

· Conclure sur ce test.

· Effectuer le même test sur de la farine (ou du pain), de la pomme de terre.
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